
PARÁMETRO
PARAMETER
PARAMETER

VALOR ASIGNADO
ASSIGNED VALUE

VALEUR ATTRIBUÉE

LÍMITE DE ACEPTACIÓN (95%)
ACCEPTANCE LIMIT (95%)

LIMITE D'ACCEPTATION (95%)

+/- U n

Grado Alcohólico Volumétrico (% Vol.)
Alcoholic strength by volume | Titre Alcoométrique Volumique - TAV

10.44 10.33 - 10.55 0.02 24

pH (ph)
pH | pH

2.90 2.82 - 2.98 0.02 26

Densidad Relativa a 20ºC / 20ºC ()
Relative density at 20ºC / 20ºC |  Densité Relative au 20ºC / 20ºC

0.9920 0.9917 - 0.9923 0.0001 21

Masa Volúmica - Densidad Absoluta a 20ºC (g/cm3)
Specific gravity at 20ºC  | Masse volumique au 20ºC 

0.9902 0.9898 - 0.9905 0.0001 22

Acidez Volátil exp. en ácido acético (g/l)
Volatile Acidity exp. in acetic acid |  Acidité Volatile acétique

0.27 0.19 - 0.34 0.02 17

Ácido Acético (g/l)
Acetic acid | Acide acétique

0.21 0.16 - 0.27 0.01 25

Acidez Total exp. en ácido tartárico (g/l)
Total Acidity exp. in tartaric acid  | Acidité Totale tartrique

4.91 4.73 - 5.10 0.04 23

D-Glucosa / D-Fructosa (g/l)
D-glucose / D-fructose |  D-glucose / D-fructose

0.49 0.39 - 0.59 0.02 25

Ácido L-Málico (g/l)
L-malic acid  | Acide L-malique

0.57 0.45 - 0.69 0.02 26

Ácido L-Láctico (g/l)
L-lactic acid  | Acide L-lactique

0.36 0.28 - 0.45 0.02 23

Ácido D-Glucónico  (g/l)
D-gluconic acid | Acide D-gluconique

0.11 0.08 - 0.15 0.01 20

Conductividad Eléctrica a 20ºC (uS)
Electric conductivity at 20ºC | Conductivité électriqueau au 20ºC

1499 1149 - 1850 101 14

NTU (NTU)
NTU | NTU

0.29 0.05 - 0.53 0.06 18

Indice Color (Abs)
Color Index | Index des couleurs

0.075 0.057 - 0.092 0.004 17

VALORES INDICATIVOS | INDICATIVE VALUES | VALEURS INDICATIF

Materias reductoras exp. en glu/fru (g/l)
Reducing matters exp. in glu/fru | Matériaux réducteurs exp. par glu/fru

1.87 12

Amonio - NH4 (mg/l)
Ammonia nitrogen - NH4 | Azote ammoniacal - NH4

44 12

Amino - NH2 (mg/l)
Primary Amino Nitrogen (PAN) - NH2 |  Azote d'acide aminé - NH2 

53 13

Nitrógeno Fácilmente Asimilable - NFA (mg/l)
Yeast Assimilable Nitrogen - YAN | Azote Facilement Assimilable - AFA

77 12
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LABORATORIOS PARTICIPANTES 
 
 
Para la elaboración del ensayo han participado los siguientes laboratorios (en  
orden alfabético): 
 
1 Celler Josep Piñol SA   Guardiola de font rubí (Barcelona) 
2 CEVIPE SCCL     VILAFRANCA DEL PENEDES (Barcelona) 
3 COVIDES SCCL     SANT SADURNI (Barcelona) 
4 Estación enológica de Haro HARO  (LOGROÑO) (La Rioja) 
5 Estación enológica Extremadura   ALMENDRALEJO (Badajoz) 
6 Freixenet SA     Sant Sadurní (Barcelona) 
7 GAB Sistemática Analítica SL   Moja-Olèrdola (Barcelona) 
8 HANNA Instruments SL    EIBAR (GUIPUZCOA) 
9 ICV       TOULOUGES (TOULOUGES) 
10 INCAVI Reus     Reus (Tarragona) 
11 INCAVI Vilafranca    VILAFRANCA DEL PENEDES (Barcelona) 
12 Innotec Laboratorios SL    CASAS IBAÑEZ (ALBACETE) 
13 ITACYL      RUEDA (Valladolid) 
14 IVDP, I.P.      Oporto (Portugal) 
15 IVICAM / IRIAF     Tomelloso (Ciudad Real) 
16 LABNOSTRUM SL    Alió (Tarragona) 
17 Laboratorio de Burjassot    Burjassot (Valencia) 
18 Laboratorio de Montilla    Montilla (Córdoba) 
19 Laboratorio de Requena    Requena (Valencia) 
20 LAFGA / INGACAL    Mabegondo - Abegondo (A Coruña) 
21 Masia Vallformosa S.L.U    Vilabí del Penedès (Barcelona) 
22 Miguel Torres SA     Pacs (Barcelona) 
23 PAGO DE CARRAOVEJAS   PEÑAFIEL (Barcelona) 
24 SUMARROCA     SUBIRATS (BARCELONA) 
25 UCSA      Sant Sadurní (Barcelona) 
26 VITEC      FALSET (Tarragona) 
 
Y con la colaboración especial de: 
 
27 Laboratorios Excell Ibérica SL   Logroño (La Rioja) 
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